Les Salés

_. 5 m.

Pour Lapéritif

Pain Surprise mélangé
(au choix - roquefort, jambon cru ou blanc, sau-
cisson, gruycre, saumon, houmous, fromage frais)

Grand Modele De 47,50 €
(60 picces environ) a6220¢€
Petit Modele De 28.00 €
(30 piéces environ) a3l.00€
Brioche au Paté (48 piéces env.) 42.00 €
Feuilletés Salés 45.50 €
le kilo
Assortiment de Bouchées salées
(mélange ramequin, quiche et pizza)
Plateau de 27 pieces 15.00 €
Plateau de 36 piéces 20.00 €

Pour une entrée froide ou chaude

Pité en Croiite Env. 5.00 €
la tranche
Tarte au Saumon 7.00 €
par pers.
Tarte au Saumon (indiv.) 5.00 €
Brioche aux Escargots (indiv.) 5.00 €
Gelée Maison pour Foie Gras (50cl) 3.50 €

®

[es Biiches de Noé(

Biiche Créme au Beurre
(au choiX café / chocolat / Pffllind
vanille / Kirsch / Grand-Marnier)

Biiche Alexandra

(Meringue ¢l Mousse chocolat)

22 € (4 pers,)
33 € (6 pers,)
44 € (8 pers, )

18 € (4 pers,)
27 € (6 pers.)
36€ s pers. )

Pour un Noél autour du monde
Biiche Anatolie | 22 € (4 pers,)
(Biscuit financier, meringue noisette, 33 € (6 pers.)
praliné feuillantine, chantilly café, 44 € (8 pers,)
mousse praliné) '
Biiche Aztéque 22 € (4 pers.)
(Croustillant fruits exotiques, mousse 33 € (6 pers.)
mangue et un caramel mangue) 44 € (8 pers.)
Biiche Olympe | 22 € (4 pers)
(Génoise basilic, mousse framboise et 33 € (6 pers.)
basilic, crémeux framboise, crumble et 44 € 8 pe
compotée de framboise) pet.)
Biiche Tyrol 22 € (4 pers.)
(Moelleux chocolat léger, mousseline 33 € (6 pers.)
vanille/Kirsch, mousse chocolat Ié- 44 € (8 pers.)

gére)

st

~ Pour les commandes,

AVANT le 22 DECEMBRE !

Les Biiches Glacées

Biiche Chocolat

(Biscuit amandes et parfait chocolat)

Biiche Vanille Framboise
(Biscuit amandes, glace vanille, sorbet
framboise et coulis framboise)

Biiche Mangue Passion

(Biscuit amandes, sorbet passion, sorbet

mangue et coulis de mangue)

22 € (4 pers.)
33 € (6 pers.)
44 € (8 pers.)

22 € (4 pers.)
33 € (6 pers.)
44 € (8 pers.)

22€ 4 pers.)
33 € (6 pers.)
44 € (8 pers.)

Pour un Noél autour du monde

Biiche Inuit
(Brownie chocolat et noix, glace légére

vanille, glace légére chocolat et caramel

coulant)

Biiche Sicilienne
(Biscuit amande, sorbet citron et sorbet
verveine)

(# Mandarines Givrées

(%) Ananas Givré

Omelette Norvégienne

22 € (4 pers.)
33 € (6 pers.)
44 € (8 pers.)

22 € (4 pers.)
33 € (6 pers.)
44 € (8 pers.)

5.50€
par pers.

5.50€
par pers.

550€
par pers.



Confiserie
Fabrication Maison
L 2

7 2

Ballotins de Chocolats
de 250 g
de 350 g
de 500 g
de 750¢g
de kg

Marrons Glaces

Pate de Fruits

Papillotes

(melange chocolats/pate de fruits)
200 g
300 g
500 ¢

2400 €

33.00 €
44.00 €
64.00 €
88.00 €

9.80 €
les 100 g

6.50 €
les 100 g

Partenariat O en Bouche
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Boulangerie Pdtisserie
REYGROBELLET- GeX

Le vendredi 24 décembre
de 6h30 & 17h00 sans interruption

Le samedi 25 décembre
de 6h30 a 11h30

Le vendredi 31 décembre
de 6h30 a 16h30
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fe « R » - Divonne
Le vendredi 24 décembre ‘
de 7h00 a 17h00 sans interruption

Le samedi 25 décembre
de 7h00 a 11h30

Le vendredi 31 décembre
de 7Th00 a 16h30

et

g Belles fétes
de fin d'année !

Les magasins seront fermés :
Du dimanche 26 au lundi 27 décembre inclus

Du samedi ler au lundi 3 janvier inclus
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3Wﬂgerie Pdtisserie
REYGROBELLET

Votre artisan vous _propose
des produits locaux
et de fabrication maison

*¥ gfx *¥
53 rue du commerce
Tél: 04 50 41 50 36

** DIVONNE **

Le R, 49 rue Voltaire
Tél: 04 26 78 56 04

vous preésente
(a sélection de Noél
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